
 

 

 

 

 

WASHOKU 
 
 
 

Cette tradition culinaire exprime le respect de la nature. 
 

Elle s’appuie sur une grande variété d’ingrédients frais,  
dans le respect de leur goût propre. 

  



 

弁慶 

MENU SAINT VALENTIN  

Zensai 
Mise en bouche japonaise 

Otsukuri 
Assortiment de Sushi et Sashimis 

Agemono 
Tempura gambas, saint jacques  

Mushimono 
Royal dashi au foie gras  

Yakimono 
Bar rôti, sauce prune  

Oshokuji 
Filet de black Angus sauce gingembre et ponzu 

Riz takikomi, soupe miso  

Dessert du chef 
Assortiment de dessert 
 
                                                      120€ 

 
Supplément : Bœuf wagyu de Kagoshima grade A5        30€ 
En remplacement du faux filet Black Angus  


